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La filiere de Vin de Bourgogne La filiere de Fole Gras du Sud-Ouest

La filiere de Comté de Franche Comté # 19 000 t de foie gras produites en France en

2009

# Lorigine de la production est soulignée par
une reconnaissance officielle : IGP du Sud
Ouest

# Environ 30 000 emplois directs et 100 000

* 28 000 hectares de vigne

* Trois cepages majoritaires : Gamay,
Chardonnay, Pinot Noir

* 53 % du Vin de Bourgogne est exporté

* Environ 15 000 emplois directs et 7 500
indirects

@ 55 000 t de Comteé produites en 2010
& Premiere AOP fromagere francaise

& 3000 exploitations agricoles, 150 fruitieres
coopeératives, 16 maisons d'atfinage et de

* Des sous-produits, traités en distillerie : transformatlgn emplc,)is indirects ., e
acide tartrique hu’ile de pépins de raisin @ 7600 gmpI0|s | # Les déchets gras sont valorisés par la filiere
, N ’ @ Le cahier des charges de I'"CF contribue au de valorisation des sous-produits d’origine
polyphenols, engrais et amendements caractere extensif de la filiere et animale
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